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Das Zirbenholzstuberl bietet Platz fur bis zu 30 Personen und ist der perfekte Ort fur gemitliche Feiern.
Das Kellerstuber| mit seinem Kachelofen bietet Platz fur bis zu 60 Personen und ist ideal fur groBBere
Veranstaltungen.

Unsere stimmungsvollen Feste mit Buffet oder Menu bleiben allen Gasten in hervorragender Erinnerung.
Gerne kannen Sie zu lhren Buffets auch eine Getrankebegleitung wahlen. Fir 24 Euro pro Person erhalten
Sie Rotwein, Wei3wein, alkoholfreie Getranke, Bier und Kaffee. Diese Pauschale gilt fur 5 Stunden,
langstens bis zur Sperrstunde um 24 Uhr.

Nicht inkludiert sind Sekt, Champagner, Schnépse und Flaschenweine.

Aus organisatorischen Grinden ist ab 15 Personen keine a-la-carte-Speisekarte maglich.

Stornobedingungen

Reservierungen mit verkleinerter Speisekarte (Anzahlung: 20,00 € pro Gast)

Anderungen oder Stornierungen bis 5 Tage vor dem Reservierungstermin sind kostenlos.

Anderungen der Personenanzahl oder Stornierungen innerhalb von 5 Tagen vor dem Reservierungstermin
Es werden 50 % des vereinbarten Speisenpreises der stornierten Pers. verrechnet.

Anderungen der Personenanzahl oder Stornierungen innerhalb von 3 Tagen vor dem Reservierungstermin
Es werden 100 % des vereinbarten Speisenpreises der stornierten Personen verrechnet.

Die Berechnung erfolgt auf Basis der zuletzt bestatigten Personenanzahl.

Mindestkonsumation:

Sollten Sie den Raum exklusiv reservieren, haben wir eine Mindestkonsumation im Stuberl von Q00 Euro

und im Kellerstuberl von 1500 Euro.
Anzahlung

Die Anzahlung muss spatestens 5 Tage vor |hrer Reservierung auf unserem Konfo eingelangt sein. Sollte die
Anzahlung bis dahin nicht eingegangen sein, wird |hre Reservierung automatisch storniert.

Reservierungen mit verkleinerter Speisekarte: Anzahlung von 20,00 € pro Gast.

Reservierungen mit Buffet: Anzahlung in Hohe von 50 % des vereinbarten Speisenpreises.

Bastei Beisl

1, Stubenbastei 10

Kontakt:

. 015124319 restaurant@basteibeisl.at www.basteibeisl|.at

unsere Kontodaten:

Raiffeisen Landesbank Wien
AT09 3200 0000 0931 2018  BIC:RLNWATWW
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35 Euro pro Ferson

Wurstsalat mit Paprika und Zwiebel
Schinkenplatten garniert
Criechischer Bauernsalat

Mozzarella mit Faradeiser

Schweinsbraten
Selchfleisch
Faschierte Laberl
Schnitzel vom Huhn
Krautfleckerl

Semmelknodel Saverkraut,

Petersilerdapfel, Erdapfelsalat, Griner Salat

Apfelstrudel
Kaiserschmarren
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35 Euro pro Ferson

Wurstsalat mit Paprika und Zwiebel
Schinkenplatten garniert
Criechischer Bauernsalat

Mozzarella mit Faradeiser

Gekochtes Rindfleisch,
Schnitzel vom Huhn
Erdapdfelgulasch
Champignonrahmbraten
Krautfleckerl

Spinat, Résti, Reis,
Erdapfelsalat Griner Salat

Apfelstrudel
Kaiserschmarren
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A5 Euro pro Ferson

Wurstsalat mit Faprika und Zwiebel
Schinkenplatten garniert
Criechischer Bauernsalat

Mozzarela mit Faradeiser
Rindssuppe mit Einlagen

Entenbrust
Schweinslendchen in der Pilzlingsauce
Spanferkel Braten
Seehecht gebraten
Krautfleckerl

Rosmarinerdapfel, Knadelscheiben
warmer Krautsalat, Erdapfelknodel
Petersilerdaptel

Fruchtsalat
Apfelstrudel
Kaiserschmarren
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Wimee Gefranke Kol

Schladminger Bier 05 590
Schladminger Bier 03 460
Naturtriber Apfelsaft vom Bauernhof 025 3/0
Coca Cola, Almdudler 033 400
Montes Mineral prickelnd oder sfil 033 360
Hausgemachter Eistee mit Zitrone und Honig 05 500
Gruner Veltiner Weingut Walzl DAC Vgl 450

Wiener gemischter Satz von verschiedenen Rieden gl 490

Blaver Zweigelt  Weingut Urbanihof gl 450

Kaffee grof3 mit oder ohne Milch 4,80
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Rindssuppe mit Frittaten

Knoblauchcremesuppe

Gebackenes Schnitzel mit Erdapfel - Vogerlsalat
/wiebelrostbraten mit Braterdapfel
Tafelspitz mit Spinat und Rosterdapfel

Gebratener Zander mit Petersilerdapfel
Krautflecker! mit grinem Salat

Kaiserschmarrn mit Awetschkenroster
Schokolademousee mit Eierlikor

Powidltascher! mit Butterbrosel

5,50
5,50

18,90
2490
2490
2490

13,50

10,50
6,50
530



